
 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Speisekarte                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
 

Liebe Gäste, Freunde und Bekannte 

Herzlich Willkommen bei mir. Mein Name ist Weisser Wind und ich freue 

mich, dich in meiner Gaststube zu begrüssen. Ich bin ein kleiner Betrieb und 

meine Mitarbeiter setzen sich jeden Tag aufs Neue das Ziel die Besten zu sein 

und alles in ihrer Macht Stehende zu geben.  

Mein Pächter, dein Gastgeber Alessio Gretz händigte dir soeben die 

Speisekarte aus, hier findest du tolle Speisen, welche er gemeinsam mit 

meinem Küchenchef Ricardo Rodrigues sorgfältig zusammengestellt hat.  

Sie legen grossen Wert auf Frische, wo immer es geht auf Regionalität und 

natürlich auf Saisonalität.  

Bei Fragen oder Anregungen darfst Du uns ungeniert ansprechen.  

Ich wünsche Dir einen guten Appetit und geniesse die Atmosphäre und 

Deine Zeit bei mir. 

PS: Helfe uns bekannter zu werden, indem du deinen Besuch bei uns auf 

Facebook, Instagram, Google oder Trip Advisor teilst mit Fotos und was dir 

gefallen hat unser W-Lan Passwort dafür ist Welcome-ww-5423. Für deinen 

Aufwand gibt es noch ein Kaffee obendrauf ;)  

So nun wird es Zeit, dass Du etwas auswählst, damit wir dich verwöhnen 

dürfen.  

Unsere Lieferanten: Fleisch:    Köferli Metzgerei Döttingen / Pistor 

      Früchte & Gemüse:  Forster Pfaffnau 

      Brot & Gebäck:   Beck Arnet Baden  

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir Euch 

auf Anfrage gerne. 

Deklaration: Rindsfilet-AUS*/URY *,Rindsentrecôte-CH, Rindstatar-CH, Schinken/Speck-CH, Schwein- CH, 

Walliser-Platte - CH, Strauss -ZAF, Black Agnus- CH, Wild – CH| DE 

*kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern  

erzeugt worden sein. 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Vorspeisen 
 

Grüner Gartensalat       CHF  9.00 

Croutons | Ei 

 

Gemischter Salat        CHF  11.00 

Reichhaltig garniert 

 

Rindstatar      Vorspeise ca.80g  CHF 24.00 

geröstetes Hausbrot   Hauptgang ca.180g CHF 36.00  

mit Schuss (Cognac, Calvados oder Whiskey)    CHF  3.00 

 

 

Suppen 
 

Tagessuppe         CHF 9.50 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Hausspezialitäten 
 

 

Heisser Stein zur Auswahl:  

Rinds Filet    180g  250g  300g  

CHF:    48.00  58.00  67.00 

 

Rinds Entrecôte  180g  250g  300g 

CHF:    38.00  48.00  56.00 

 

CH - Tuna Steak    200g   

CHF:      45.00   

 

Beilagen:  

Zu allen heissen Steinen darfst du eine folgende Beilage auswählen: Super 

Country Frites, Pfeffer-Pommes Frites, Salat oder Gemüse und die 3 

hausgemachten Saucen sind alle dabei. 

Weitere Beilagen sind zum Aufpreis von 5.00 CHF erhältlich 

 

 

Falsche Schnecken       CHF 39.50 

Hausbrot | Super-Country-Frites  

(Würfel vom Rinds Entrecôte mit Hausbutter überbacken)  

 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Klassische Hauptgänge  

 

Weisser Wind Burger        CHF  29.00 

Black Angus Beef Pad | Gruyère | Spiegelei 

Hausgemachte Sauce | Pfeffer-Pommes-Frites | Brioche Bun 

 

Cordon Bleu vom Schweizer Kräuterschwein   CHF  39.00 

Marktfrisches Gemüse | Super-Country-Frites |  

Hausgemachte Trüffel Mayonnaise 

 

Paniertes Rückenschnitzel vom Kräuterschwein   CHF 32.50 

Marktfrisches Gemüse | Super-Country-Frites | 

Hausgemachte Trüffel Mayonnaise 

 

Vegetarische Gerichte  

Weisser Wind Quinoa Chili Vegi Burger    CHF 28.00 

Avocadomousse | Gruyère  

Pfeffer Pommes- Frites | Brioche Bun       

 

Penne alla Vodka                                                              CHF 32.00 

Tomate | creme double | Mascarpone  

 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Für unsere kleinen 

Gäste 

 
Kleiner Salat mit Karotten      CHF  6.00 

 

Chicken Nuggets mit Pommes-Frites    CHF 16.50 

 

Fischstäbchen mit Pommes-Frites     CHF  16.50 

 

Kleines Schweinsschnitzel mit Pommes-Frites  CHF 18.50 

 

Dessert  
 

Kugel Glacé inkl. Smarties     CHF  4.00       

pro Kugel 

 

Dinos (Vanille-Schoggi Glacé)     CHF 7.50 

Die Tassen dürfen mit nach Hause genommen werden 

 

 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Süsses zum Abschluss 
 

 

Hausgemachter Lavakuchen (fondant au chocolat)  CHF  14.50 

Mit Vanilleglacé       

(Frisch zubereitet ca. 15 Min Wartezeit) 

 

Pflaume – Vanille im Glas      CHF  9.50 

Vollkorn Crumble 

 

Verschiedene Glacékugeln (separate Karte)   CHF  4.00 

 

 

 

 

«Es ist besser zu geniessen und zu bereuen,  

als zu bereuen,  

dass man nicht genossen hat» 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7 % Mwst. 

Chef Empfiehlt 
 

 

Spargelcremesuppe 

Spargelspitzen 

12.00 CHF 

 

**** 

Duett vom Spargel 

Burrata | Walliser Rohschinken| Hausgemachtes Bärlauchoel  

 Sauce Hollandaise  

38.00 CHF 

 (ohne Rohschinken 36.00 CHF) 

 

**** 

Duett vom Spargel 

Geräucherter Lachs | Hausgemachtes Bärlauchoel | Sauce Hollandaise 

35.00 CHF 

 

**** 

Spargelrisotto 

Spargelspitzen 

27.50 CHF 

 

**** 

Tiramisu 

Mascarpone | Rhabarber| Früchte 

11.50 CHF 

 

 

 

«DER FRÜHLING ZEIGT UNS WIE NEUANFANG GEHT.» 

Monika Minder 


